
LLeess  eennttrrééeess
Starters

SSaauummoonn  mmii--ffuumméé  ccuuiitt  àà  ll’’uunniillaattéérraall,,  ccrrèèmmee  dd’’œœuuffss  aauuxx  oolliivveess
««  TTaaggggiiaasscchhee  »»
Semi-smoked salmon cooked on one side only, creamed eggs
and « Taggiasche » olives

TTêêttee  ddee  vveeaauu  ppiiqquuééee  dd''aanncchhooiiss,,  ssaauuccee  rraavviiggoottee
Calf’s head in ravigote sauce

AAssppeerrggeess  bbllaanncchheess  aauu  tteeppppaann  yyaakkii
ssaauuccee  ssuupprrêêmmee  aauu  vviieeuuxx  CCoommttéé
White asparagus quick cooked in teppan yaki
sauce supreme with aged Comté

FFooiiee  ggrraass  ccoonnffiitt,,  ppaaiinn  ddee  ccaammppaaggnnee  ttooaassttéé
cchhuuttnneeyy  dd’’oolliivvee  eett  ggiinnggeemmbbrree
Foie gras, toasted country bread, olive chutney and ginger

DDééccoouuvveerrttee  ddeess  eennttrrééeess  aauu  BBuuffffeett
Le Buffet : our selection of hors d’œuvres

VViiaannddeess  eett  ppooiissssoonnss
Meat and fish

AA  llaa  bbrroocchhee,, SSppiitt  rrooaasstteedd  ddiisshheess

PPoouulleett  ffeerrmmiieerr  aauuxx  ééccrreevviisssseess,,  jjuuss  ccrréémméé  àà  ll’’eessttrraaggoonn
Free-range chicken and crayfish, creamed tarragon sauce

MMiijjoottéé  ddee  ccoocchhoonn  mmaarriinnéé  aauu  cciiddrree  bbrruutt
Simmered pig marinated in cider

DDéécclliinnaaiissoonn  dd’’aaggnneeaauu  dduu  QQuueerrccyy
jjuuss  dd’’aaiill  ccoonnffiitt  aauu  ppiimmeenntt  dd’’EEssppeelleettttee
Lamb from Quercy, preserved garlic jus with Espelette pepper

BBaarrbbuuee  eenn  ccrrooûûttee  ddee  ppaarrmmeessaann  eett  ccoommbbaawwaa
ttééttrraaggoonnee  eett  vviinnaaiiggrreettttee  dd’’aaggrruummeess
Brill  in a parmesan and combawa crust, New Zealand spinach
and citrus fruit vinaigrette

AAuu  tteeppppaann  yyaakkii,, TTeeppppaann  yyaakkii  ddiisshheess

SSoollee  mmeeuunniièèrree  aauu  ppiittaaccoouu
Sole meunière with pitacou

LLiinngguuiinneess  aauu  hhoommaarrdd  lliiéé  dd’’uunnee  bbiissqquuee,,  
ppaarrffuummééeess  aauu  ggiinnggeemmbbrree
Linguines and lobster thickened with a bisque,
flavoured with ginger

FFiilleett  ddee  rroouuggeett  ccrriissppyy,,  ccrrèèmmee  ddee  ffeennoouuiill
ttaarrttiinnee  dd’’aanncchhooiiss  aauu  bbaassiilliicc
Crispy fillet of red mullet, fennel cream
bread and anchovies with basil 

OOnngglleett  ddee  bbœœuuff,,  éécchhaallootteess  ccaarraamméélliissééeess,,  jjuuss  ccoorrsséé  
Hanger steack, caramelized shallots and strong juice

LLeess  ggaarrnniittuurreess
Vegetables

Tous nos plats sont garnis d’un légume au choix
tout supplément de garniture sera facturé 5€

All our dishes are served with a choice of vegetables
Any supplement of vegetable will be charged 5€

MMoouusssseelliinnee  ddee  ppoommmmeess  ddee  tteerrrree  
Pomme mousseline

PPoommmmeess  ffrriitteess  
French fries

PPooêêlloonn  ddee  lléégguummeess  dduu  mmoommeenntt  àà  ll’’hhuuiillee  dd’’oolliivvee
Pan-fried seasonal vegetables with olive oil

RRaattaattoouuiillllee  nniiççooiissee
Niçoise ratatouille

HHaarriiccoottss  vveerrttss  ééttuuvvééss
Braised French beans

FFrroommaaggee
Cheese

AAssssiieettttee  ddee  ffrroommaaggee
Selection of cheese

TVA 5.50 %, TVA 19.60 % et service inclus
VAT 5.50 %, VAT 19.60 % and service included.

LLeess  ddeesssseerrttss
Desserts

OOmmeelleettttee  nnoorrvvééggiieennnnee  àà  llaa  vvaanniillllee,,  ffllaammbbééee  aauu
GGrraanndd  MMaarrnniieerr
Vanilla baked Alaska flamed with Grand Marnier

MMoouussssee  cchhaauuddee  aauu  cchhooccoollaatt  ggrraanndd  ccrruu  ccaarraaïïbbee,,  
ggllaaccee  ppiissttaacchhee
Hot grand cru caraïbe chocolate mousse, pistachio
ice cream

NNoottrree  cchhaarriioott  ddee  ddeesssseerrttss  oouu  ssoorrbbeettss
Our desserts or sorbets trolley

LLeess  ssuuggggeessttiioonnss  ddee  YYaannnniicckk  FFrraannqquueess
Suggestions by Yannick Franques

LLaa  ssuuggggeessttiioonn  dduu  jjoouurr  eett  llee  ccoouupp  ddee  ccœœuurr  
ddee  nnoottrree  ssoommmmeelliieerr
Daily special and our sommelier choice 

NNoottrree  bbuuffffeett,,  llee  ppllaatt  dduu  jjoouurr,,  llee  cchhaarriioott  ddee  ddeesssseerrttss
Buffet, daily special, desserts cart

AAccccoommppaaggnnéé  ddee  ddeeuuxx  vveerrrreess  ddee  vviinn  aauu  cchhooiixx
ddee  nnoottrree  ssoommmmeelliieerr
With two glasses of wine selected by our sommelier

PPoouurr  lleess  eennffaannttss
For children

BBuuffffeett,,  sstteeaakk  hhaacchhéé,,  mmoouusssseelliinnee  ddee  ppoommmmeess  ddee  tteerrrree,,
ggllaaccee  oouu  ssoorrbbeett
Buffet, steak haché, pomme mousseline 
and ice cream or sorbet

TToouutteess  nnooss  vviiaannddeess  bboovviinneess  ssoonntt  éélleevvééeess  eenn  FFrraannccee  
All our meat originates in France
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