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Le mystère de l’oeuf en neige 

Brioche en grosse chapelure croustillante 

Miroir de truffe noire 
 

Le rouget  
En croûte de pain de mie, billes de concombre, fenouil et cébettes 

Rouille safranée comme autrefois 

 

Le pigeon à la royale 

Spaghetti de céleri rave truffé 

Sauce liée au chocolat noir épicé 
 


